
 

 
Bankettmenu 

Für Anlässe aller Art 
Geschäftsessen / Familienfeiern / Geburtstagsessen / Hochzeiten 

 

R R 

Restaurant Rose Rüschlikon 
Wir präsentieren ihnen die zehn beliebtesten Menus für Bankette 

Kennen Sie unsere Tavolata ?  Ein Angebot für alle. „ Zusammen geniessen“ 
  

Sehr gerne offerieren wir Ihnen auch Sonderwünsche  
Die Weinangebote finden sie auf unserer Homepage aktuell. 

Kombinieren Sie ihr Wunschmenu, gerne senden wir Ihnen die Offerte 
Deni und Martin Gwerder mit Team 

rose-rueschlikon.ch / info@rose-rueschlikon.ch / 044 724 10 00    



 

 
Suppen 

 

*** 
Tomatencremesuppe 
Spargelcremesuppe 

Consommé mit Sherry 
Kürbiscremesuppe 

Karottencremesuppe mit Ingwer 
Lauchcremesuppe 

Minestrone 
Rote Linsensuppe mit Ingwer 

Kresseschaumsuppe 
Steinpilzcremesuppe 

 
 

Salate 
 

*** 
Nüsslisalat mit gehacktem Ei 

Nüsslisalat mit Speck & gebratenen Pilzen 
Kopfsalat mit Radiesli & Schnittlauch 
Kopfsalata Mimosa mit gehacktem Ei 

Gemischter Salat 
Wintersalate 

Tomaten Caprese Salat 
Lavatta 

Brunnenkresse mit Ei 
Panzanella 

 
 

Pastavorspeisen 
 

*** 
Kalbsfleischravioli an brauner Butter & Salbei 

Tortelloni mit Spinat-Ricotta gefüllt 
Taglerini mit Steinpilzen 

Taglerini mit frischem Trüffel 
Rigatoni Arrabiata / Chef 

 
 

Vorspeisen 
 

*** 
kalt 

Gebratene Artischocken mit Champignons und Parmesan 
Pulpo vom Grill mit Fenchelsalat 

Vitello tonnato 
Carpaccio Cotto mit mediterraner Vinaigrette 

Serranoschinken mit Melone 
Gemischter Gourmeteller  

Graved Lachs mit Briochetoast 
Klassischer Crevettencocktail mit Brunnenkresse & Avocadoswürfel 

 
warm 

Sôlefilet an Champagnersauce  
Zander gebacken mit Tartarsauce & Petersilienkartoffel 

Gebratene Gambas 
 

 
Fisch  

 

*** 
Wolfbarsch mediterran gebraten mit Tomaten, Kapern, Oliven & Pinien 

Sôlefilet an Zitronenbutter 
Steinbuttfilet an Zitronenbutter oder Champagnersauce 

 
 

Fleisch 
 

*** 
Roastbeef mit Mischgemüse, Salsa verde, Café de Paris & Krüterbutter  
Chateaubriand mit Mischgemüse, Sauce Bearnaise oder Kräzterbutter 

Kalbshohrücken, Mischgemüse, Kräuterbutter, Stroganoffsauce, Pfeffersauce 
Lammracks / Lammgigot  mit Pepronata 

Kalbsgeschnetzeltes „zürcher Art“ 
Filetgulasch Stroganoff 
Osso Bucco cremolata 

Kalbskotelett am Stück gebraten 
Arrostine ( Kalbsbraten ) Broccoli & Blumenkohl & Karotten 

Kalbsfilet-Medaillon an Morchelsauce, Broccoli & Sardische Tomate 
Tafelspitz mit Preiselbeeren,Meerrettich,Senffrüchten & Kartoffeln 

Kalbshackbraten an Rotweinjus, Mischgemüse 
Kalbsschnitzel an Zitronensauce, Broccoli 

Zwiebelrostbraten mit echten Schwabenspätzle, Blumenkohl 
Tessinerbraten mit Speck, Mischgemüse 

 
 

Beilagen 
 

*** 
Chef‘s Parmesanpolenta, Safranrisotto, Tomatenrisotto, Zitronenrisotto, Weissweinrisotto 

Salzkartoffeln, Pommes-Allumettes, Kartoffelgratin, Rösti, Rosmarinekartoffeln, Croquetten 
Kartoffelstock, Spätzli, Linguine, Fettucelle, Butterreis 

 
 

Dessert 
 

*** 
Tiramisu klassisch 

Tiramisu mit Himbeeren 
Panna Cotta mit Himbeerpulpe 
Gebrannte Creme französisch 

Milles feuilles mit Beeren 
Hot Berry, Vanilleglace mit heissen Himbeeren 

Mousse aux chocolat 
Fruchtsalat Exotisch mit Zitronensorbet 

Colonel 
Hausgemachte Cassata mit einem Schuss Kirsch wer will 

Semifreddo mit Haselnuss & Rahm   
Andalusischer Schocomandelkuchen mit Rahm 
Andalusischer Mandelkuchen mit Vanilleglace 

Beeren nach Saison 
Zwetschgen– oder Aprikosenkompott mit Sorbet 

Französische Weichkäse vom Buffet 
 

 


